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Пожелания и предложения Вы можете отправить используя:
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( cs_dmitriy@usue.ru
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Республика Удмуртия – Сибирская пищевая компания

( (922) 501-21-88
( cv61@mail.ru
www.sibpk.ru
Республика Башкирия – НПФ «Партнер»

( (3472) 37-75-52
( 450071 Уфа, ул. Менделеева, 197/2
( ufaonp@ufanet.ru


Общие положения

Разработка промышленных рецептур (одно и многофазных) включает в себя:

1 расчет рецептуры;

2 расчет сводной рецептуры;

3 расчет пищевой и энергетической ценности;

4 расчет физико-химических показателей качества полуфабрикатов;

3 расчет рабочей рецептуры.

Исходными данными для расчетов являются:

1 набор и соотношение сырья;

2 влажность входящих полуфабрикатов;

3 выход полуфабрикатов или величина потерь (указываются  пользователем или выбираются из имеющихся вариантов).

Требования к компьютеру:

Аппаратные требования предъявляются основным модулем «Системы расчетов…» и зависят от ее конфигурации. Примерная конфигурация компьютера: Celeron 400 или старше, 128 Мб памяти, 100 Мб дискового пространства, дисплей с разрешающей способностью 1024х768. Данные требования являются минимальными. Возможно сохранение баз данных в сетевой папке с организацией многопользовательского доступа. 
Программные требования. Операционная система Microsoft Windows 98 SE и старше; пакет Microsoft Office XP и старше; программная оболочка «Система расчетов…» версии 5.09.02 сборка 1597 и старше. Рекомендуется использовать Microsoft Windows XP. 

I База нормативной документации
База содержит список нормативной документации, которая используется при разработке рецептур. 

Доступ к базе из основного меню программы: «Базы» - «Нормативные документы»:
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Рисунок 1.1 – Выбор базы нормативной документации

После загрузки появляется основное окно базы:
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Рисунок 1.2 – Окно базы нормативной документации

Окно содержит: 

1 навигационные кнопки: 
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 – для получения списка доступных позиций базы (поиск);
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 – перемещение в начало базы;
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 – перемещение к предыдущей позиции;
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 – перемещение к следующей позиции;
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 – перемещение в конец базы;
2 кнопки управления базой:
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 – добавление новой позиции;
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 – удаление текущей позиции;
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 – сохранение внесенных изменений;
3 координаты документа – попадают на титульный лист рецептуры, а также в заголовки приложений;

4 описание – используется для краткой характеристики документа при составлении рецептуры.

Стандартная система поиска в «Системе расчетов…»

Для быстрого поиска поступают следующим образом:

1 нажимают кнопку [image: image11.png]


, появится окно поиска:
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Рисунок 1.3 – Окно поиска в базе


2 в появившемся окне вводят строку для поиска, используя клавиатуру:
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Рисунок 1.4 – Поиск компонента по критерию «Ост»

3 выделится первый компонент с введенной строкой поиска; строка поиска отображается под списком всех позиций (рисунок 1.4)
4 для дополнительного поиска следует использовать кнопки ↑ (вверх) и ↓ (вниз) на клавиатуре; для удаления всей строки поиска нажимают ESC, для удаления последнего введенного символа ← (Backspace)​; для выбора компонента нажимают Enter или дважды щелкают левой кнопкой мыши по его названию. 
Для добавления нового нормативного документа поступают следующим образом:
1 нажимают кнопку [image: image14.png]


, активным станет область «Координаты документа»;

2 вводят шифр документа;

3 нажимают Enter, активным станет область «Описание»;

4 вводят краткое описание документа;

5 нажимают Enter, активной станет кнопка [image: image15.png]


, второй раз нажимая Enter, производят сохранение внесенных изменений; либо сразу нажимают кнопку [image: image16.png]


, использую левую кнопку мыши. 

Для внесения изменений в базу:

1 используя навигационные кнопки (рисунок 1.2) осуществлять поиск документа;

2 в область «Координаты документа» или «Описание» вносят требуемые изменения;

3 нажимают кнопку [image: image17.png]


.

Для удаления документа из базы: 

1 используя навигационные кнопки (рисунок 1.2) осуществлять поиск документа;

2 нажимают кнопку [image: image18.png]


, появится окно:
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Рисунок 1.5 – Окно подтверждения удаления нормативного документа
3 после нажатия на кнопку «Да» произойдет удаление документа.

Помните, что если Вы удалили или внесли изменения в нормативный документ, это не отразится в разработанных ранее рецептурах; для внесения изменений в ранее разработанные рецептуры необходимо провести процесс согласования.

II База полуфабрикатов

База содержит список имеющихся полуфабрикатов в программе. Этот список может поставляться разработчиком программного обеспечения, сторонними организациями, а также составляться пользователем.

Доступ к базе из основного меню программы: «Базы» - «Полуфабрикаты»:

[image: image20.png]=
Dpoaykre: F2

Bnona F3
HopraTieHe AokyHenTe
Peectp 5nion





Рисунок 2.1 – Выбор базы полуфабрикатов

После загрузки появляется основное окно базы:
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Рисунок 2.2 – Окно базы полуфабрикатов

Окно содержит:
1 «Название полуфабрикатов» – список полуфабрикатов, имеющихся в базе;

2 «Состав полуфабриката» - древовидная структура выбранного полуфабриката.

В окне «Название полуфабрикатов» возможен поиск, используя стандартную систему поиска (см. базу нормативной документации). 
Для удаления полуфабриката:

1 в области «Название полуфабрикатов» осуществляют поиск полуфабриката;

2 нажимают на клавиатуре клавишу Del или ← (Backspace), появится окно подтверждения:
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3 для удаления нажимают кнопку «Да».
Добавление новых полуфабрикатов в базу возможно через окно разработки технологической документации.

III База продуктов

База содержит список имеющихся продуктов в программе. Этот список может поставляться разработчиком программного обеспечения (либо поставщиком сырья), сторонними организациями, а также составляться пользователем. 

Доступ к базе из основного меню программы: «Базы» – «Продукты»:
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Рисунок 3.1 – Выбор базы продуктов
После загрузки появляется основное окно базы:
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Рисунок 3.2 – Окно базы продуктов
Окно содержит:

1 «Продукты» – список всех имеющихся продуктов в базе;

2 «Полное наименование сырья» – название продукта, которое используется внутри программы и попадает в рецептуру (для промышленных рецептур)

3 «Сокращенное наименование сырья» – попадает в технико-технологические карты (для промышленных рецептур не используется)

4 «Нормативная документация» – наименование нормативного документа на данный вид сырья;

5 «Растительная группа» – принадлежность сырья к продуктам растительного происхождения (используется только для разработки меню суточных рационов);
6 «Содержит свободный жир» – признак наличия в продукте свободного (химически не связанного) жира (используется при разработке технологических и технико-технологических карт);

7 «Содержит свободный сахар» – признак наличия в продукте свободного (химически не связанного) сахара (используется при разработке технологических и технико-технологических карт)

8 «Химический состав» – химический состав изделия, а также содержание массовой доли жира и сахара в пересчете на сухое вещество;
9 «Варианты мех. обработок» – список имеющихся вариантов потерь при механической обработке сырья.
Для поиска продукта поступают следующим образом:

1 встают в область продукты;

2 вводят первые буквы названия продукта.

Для внесения изменений поступают следующим образом:

1 осуществляют поиск продукта;

2 вносят желаемые изменения.

Для добавления продукта:

1 в области «Продукты» нажимают правой кнопкой мыши, появится контекстное меню:
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Рисунок 3.3 – Контекстное меню для продуктов

2 выбирают «Добавить…»;

3 заполняют все графы.

Для удаления продукта:

1 осуществляют поиск продукта;

2 в области «Продукты» нажимают правой кнопкой мыши, появится контекстное меню (рисунок 3.3);
3 выбирают «Удалить…»; появится запрос на подтверждение:
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Рисунок 3.4 – Окно подтверждения удаления продукта

4 нажимают «Да».

Формирование вариантов потерь при механической обработке:

1 для изменения имеющегося варианта потерь:


- выбирают вариант потерь, который следует изменить;

- нажимают клавишу Enter или дважды щелкают левой кнопкой мыши;


- вносят изменения; подтверждают введенные изменения нажатием клавиши Enter; для отказа от изменений нажимают кнопку Esc;
2 для добавления нового варианта потерь при механической обработке:


- в области «Варианты мех. обработок» (рисунок 2.1) нажимают правой кнопкой мыши, появится контекстное меню:
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Рисунок 3.5 – Контекстное меню для вариантов механических обработок

- выбирают «Добавить…»;

- заполняют «Название» (наименование механической обработки) и «Выход» (процент выхода при механической обработки, определить выход можно используя формулу: ВЫХОД = 100 – ПОТЕРИ), подтверждают ввод нажатием на клавишу Enter.

3 для удаления механической обработки:

- выбирают вариант потерь, который следует удалить;


- в области «Варианты мех. обработок» (рисунок 3.2) нажимают правой кнопкой мыши, появится контекстное меню (рисунок 3.5);
- выбирают «Удалить…», появится окно подтверждения:
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Рисунок 3.4 – Окно подтверждения удаления варианта механической обработки

 
- выбирают «Да». 
Вместо контекстного меню для добавления/удаления продуктов/механических обработок можно использовать клавиши клавиатуры: ins, insert (добавить) и del, delete (удаление).

Для изменения химического состава:

1 в области «Химический состав» выбирают пункт, который требуется изменить;

2 нажимают Enter или дважды щелкают левой кнопкой мыши;

3 вводят другое число или оставляют полученное в автоматическом режиме.

Некоторые особенности формирования химического состава. Некоторые разделы химического (вода, жир в пересчете на сухое вещество, сахар в пересчете на сухое вещество) возможно рассчитывать автоматически. Для автоматического расчета должны быть заполнены некоторые другие разделы:

- для расчета содержания воды должны быть заполнены (минимально) графы: белки, жиры, углеводы; 

- для расчета содержания жира в пересчете на сухое вещество должны быть заполнены (минимально) графы: вода, жир;

- для расчета содержания сахара в пересчете на сухое вещество должны быть заполнены (минимально) графы: вода, сахар.

Для автоматического расчета указанных разделов:

1 выделяют требуемую строку в области «Химический состав» (вода, содержание жира в пересчете на сухое вещество или содержание сахара в пересчете на сухое вещество) и нажимают правой кнопкой мыши, появится контекстное меню:
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Рисунок 3.5 – Контекстное меню химического состава


2 выбирают «Получить».

Если выбрать пункт «Автополучение», расчет будет проводиться в автоматическом режиме следующим образом. В момент изменения граф химического состава (воды, жира в пересчете на сухое вещество и сахара в пересчете на сухое вещество) программабудет предлагать результат расчета. 

IV Разработка промышленных рецептур 
на мучные кондитерские изделия

Доступ к окну разработки рецептур из основного меню программы: «Действия» - «Нормативы»:
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Рисунок 4.1 – Выбор действия разработки документации

После загрузки появляется основное окно:
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Рисунок 4.2 – Окно разработки рецептур

Окно содержит:

1 область выбора продуктов и вида документации:
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(1)




(2)

Рисунок 4.3 – Закладка выбора продуктов (1) и вида документации (2)

Для выбора продукта следует использовать стандартную систему поиска, которая работает при нахождении курсора в области продукта (для перемещения в эту область следует нажимать с клавиатуры Alt+П или щелкнуть левой кнопкой мыши по области). Поиск осуществляется путем ввода названия продукта (дополнительно см. базу нормативной документации, раздел стандартной системы поиска). Под выбранным продуктом (справа) отображается процент выхода при механической обработке. 

В области «Масса нетто» следует указывать норму закладки выбранного продукта. 

Выбор типа нормативной документации осуществляется переключением из возможных вариантов (рисунок 4.3, пункт 2). Возможные варианты технологической документации определяются комплектом поставки программного обеспечения.

2 дополнительные сведения к рецептуре:
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Рисунок 4.4 Область дополнительных сведений к рецептуре: (1) – краткое описание технологического процесса; (2) ​– дополнительные сведения
– «нормативный документ» на продукцию – документ, на основании которого изготавливается изделие (см. базу нормативных документов)
– «допустимые отклонения» - допустимые отклонения от расчетных величин;

– «пересчеты» – на какое количество осуществляется пересчет рабочей рецептуры;

– «Примечание» – дополнительный комментарий к рецептуре, информация, внесенная в эту область, не попадает в рецептуру, используется только  программе. 

3 область работы с активной рецептурой: 
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Рисунок 4.5 – Область работы с активной рецептурой 
(1) – закладка активной рецептуры; (2) – закладка доступа к базе блюд

«Активная рецептура» - структура рецептуры, которая разрабатывается (разработана) в настоящее время; рецептура формируется в древовидном виде, пример древовидной рецептуры:
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Рисунок 4.6 – Пример древовидной рецептуры на изделие «Торт шоколадный с вишней»
Подробное рассмотрение рецептуры приведено в примере составления. 

Закладка по работе с база блюд содержит:

– выбор баз блюд (изменение списка баз блюд – см. в разделе «База ассортимента»);
– список рецептур в выбранной базе ассортимента;

– кнопки управления рецептурами: 

[image: image39.png]


 – загрузить выбранное изделие из базы в активную рецептуру;
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 – добавить активную рецептуру в выбранную базу;
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 – удалить выбранное изделие из базы;
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 – запомнить введенные изменения активной рецептуры. 

4 кнопки управления:
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 – добавление продукта в активную рецептуру (Alt+Д);
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 – удаление компонентов из активной рецептуры (Alt+У);

[image: image45.png]


 – добавление полуфабриката в активную рецептуру (Alt+Ф), при нажатии появляется дополнительное окно:
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Рисунок 4.7 – Добавление нового полуфабриката


«Выход» – масса полуфабриката после обработки;

«Влажность» - влажность (%) готового полуфабриката (после тепловой обработки);

«%%» – величина потерь при обработке;

«Название полуфабриката» - наименование полуфабриката, которое будет отображаться в рецептуре;

«Вариант потерь при тепловой обработке» – выбор доступных вариантов потерь при тепловой обработке. Список состоит из: 1 вариантов для изделий (торты, кексы, пирожные и пр.); 2 варианты для полуфабрикатов (бисквит, сироп, крем и пр.). 

При добавлении (изменении) полуфабриката необходимо указать: 1. влажность, название полуфабриката, а также указать либо выход полуфабриката, либо указать процент (%%) потерь при обработке. Процент потерь (%%) можно указать путем выбора из списка («Из базы») – для известных полуфабрикатов, либо указать величину в ручную в области «%%». При выборе варианта потерь из базы в графе «%%» указывается процент потерь, установленный для этой группы. 
В списке групп изделий («из базы») работает стандартная система поиска элементов.
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 – добавление выбранного в активной рецептуре полуфабриката в базу, как исходный продукт (Alt+Б);
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 – завершение работы с формой разработки технологических нормативов;
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 – пересчет активной рецептуры на задаваемое количество;
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 – очистка активной рецептуры и подготовки к составлению новой;
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 - внесение изменений в активную рецептуру;
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 - просмотр рецептуры в формате Microsoft Excel.

Пример разработки. 

Наименование изделия: «Торт шоколадный с вишней».
Рецептура: 

Бисквит с какао (W (влажность)=22%)

169,23 кг

Сироп для промочки (W (влажность)=22%)
  15,38 кг
Крем "Вишня" (W (влажность)=59%)

424,62 кг

Крем "Шоколад" (W (влажность)=59%)
123,08 кг

Мягкий гель (W (влажность)=36,4%)

123,08 кг

Делифрут «Черная вишня»


138,46 кг

Шоколадные украшения



    9,23 кг

Французские красные вишня


  20,00 кг

Декоргель «Шоколад»



    7,69 кг

Порядок разработки:
1 открывают окно разработки рецептур («Действия»-«Нормативы»), появится окно чистой рецептуры (рисунок 4.2). Если в активной рецептуре есть введенные продукты, то следует провести очистку активной рецептуры – нажав кнопку [image: image53.png]


;

2 необходимо сохранить соотношение сырья для новых полуфабрикатов в базе полуфабрикатов (если этих полуфабрикатов ранее не было):

2.1 формируем полуфабрикат «Бисквит с какао», который (на 1 т) содержит:
	Мука пшеничная высшего сорта
	199,57
	кг

	Сахар-песок
	318,40
	кг

	Яйца куриные
	496,78
	кг

	Крахмал картофельный
	148,56
	кг

	Эмульгатор "Бисквита"
	40,03
	кг

	Какао-порошок
	59,42
	кг

	Пекарский порошок
	3,94
	кг

	Соль поваренная
	0,88
	кг

	Ароматизатор фаворит "Ваниль"
	3,82
	Кг


закладку полуфабрикатов совсем не обязательно осуществлять на 1 т, главное показать соотношение сырья;

2.1.1 нажимают кнопку [image: image54.png]


 для добавления полуфабриката, появится окно добавления полуфабриката (рисунок 4.7);
2.1.2 в окне ввода полуфабриката необходимо указать: влажность = 22; название полуфабриката - Бисквит с какао; вариант потерь при тепловой обработке: «из базы» - «Бисквит№1,3-4» (в графе «%%» отобразится число – «6,1»);

2.1.3 после ввода всей информации следует нажать «ОК», активная рецептура примет вид:
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в рецептуре появится новый полуфабрикат – «Бисквит с какао», расчетный выход – 0,00, т.к. составные элементы полуфабриката не указаны. Полуфабрикат должен быть выделен цветом (серым), это означает, что добавление продуктов будет осуществляться для этого полуфабриката;

2.1.4 формируют список продуктов:

- выделяют область «Продукты» окна разработки (рисунок 4.2, 4.3 – п.1) – щелкнув левой кнопкой мыши по этой области, либо нажав на клавиатуре Alt+П;

- осуществляют поиск первого продукта полуфабриката – «Мука пшеничная высшего сорта», для чего печатают на клавиатуре «Мук», программа осуществит поиск продукта:
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- в области «Масса нетто» указывают норму закладки этого продукта – «199,57»:
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- для добавления выбранного продукта в рецептуру нажимают кнопку [image: image58.png]


, либо Enter на клавиатуре, в активной рецептуре добавится продукт:
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из активной рецептуры видно, что изделие состоит из одного полуфабриката («Бисквит с какао»), который включает в себя один продукт – «Мука пшеничная высшего сорта»; при этом осуществился расчет выхода полуфабриката – 206,62;

- аналогичным образом добавляют все остальные продукты в рецептуру (сахар-песок, яйца, крахмал, эмульгатор, какао-порошок, пекарский порошок, соль, ароматизатор):
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если в списке продуктов не окажется нужный продукт, то можно зайти в базу продуктов («Базы»-«Продукты») и добавить его; затем вернуться в окно разработки документации и продолжить процесс разработки;
2.2 разработанный полуфабрикат сохраняют в базу полуфабрикатов:
- нажимают кнопку [image: image61.png]


, появится запрос на подтверждение:
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- выбирают «Да», полуфабрикат сохраниться в базу;

2.3 нажимают кнопку [image: image63.png]


 (для стирания активной рецептуры) и заносят все остальные полуфабрикаты (п.2.1-2.2);
2.4 после сохранения всех полуфабрикатов в базе приступают к формированию изделия:

2.4.1 нажимают кнопку [image: image64.png]


 (для стирания активной рецептуры);

2.4.2 заносят первый полуфабрикат, для чего в области «Продукты» осуществляют поиск сохраненного ранее полуфабриката – «Бисквит с какао»:
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2.4.3 в области «Масса нетто» указывают норму закладки данного полуфабриката в рецептуру – 169,23:
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2.4.4 нажимают кнопку [image: image67.png]


, либо Enter на клавиатуре, а активную рецептуру добавится полуфабрикат с пересчетом сырья на 169,23 кг:
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2.4.5 аналогичным образом заносят сохраненные ранее полуфабрикаты: Сироп для промочки, Крем "Вишня", Крем "Шоколад", Мягкий гель;
2.4.6 аналогично заносят продукты (само изделие): делифрут «Черная вишня», шоколадные украшения, французские красные вишня, декоргель «Шоколад» согласно рецептуре); 

2.5 в активной рецептуре щелкают по «Блюдо1 (100,00)» правой кнопкой мыши, появится окно свойств полуфабриката:
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в появившемся окне указывают: 
- «Название полуфабриката»: Торт шоколадный с вишней;

- «Вариант потерь при тепловой обработке»: «Из базы» - «Торты бисквитно-кремовые»:
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2.6 нажимают «ОК»;
2.7 сохраняют изделие в базе ассортимента, заходят на закладку «База блюд» (рисунки 4.2; 4.5 – п.2), выбирают базу и нажимают кнопку [image: image71.png]Coxpan.



;

2.8 нажимают кнопку [image: image72.png]Mpocmorp



, чтобы появилась рецептура;

2.9 откроются две книги Microsoft Excel – сама рецептура и рабочая рецептура.

В появившейся книге с рабочей рецептурой можно менять значения ячеек пересчета (в шапке таблицы), все расчеты будут меняться автоматически. 

V Особенности настроек 
модуля разработки промышленных рецептур 
на мучные кондитерские изделия
Настройки позволяют осуществить дополнительное конфигурирование расчетов, они объединены с настройками общего модуля программы «Система расчетов…».

Доступ к настройкам из основного меню программы: «Настройки» - «Настройка»:
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Рисунок 5.1 – Выбор настроек программного модуля
После загрузки появляется основное окно настроек с закладкой «Общие»:
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Рисунок 5.2 – Общие настройки программы
Закладка содержит: 


1 «Название предприятия» - название предприятия, для которого разрабатывается документация;

2 «Каталог с файлами программы» - папка, которая содержит базы данных и шаблоны программы; здесь можно сослаться на сетевую папку.
Окно закладки «Шаблоны»:
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Рисунок 5.3 – Настройки шаблонов программы

На закладке «Шаблоны» основные настройки для промышленных рецептур сосредоточены в области:
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Рисунок 5.4 – Настройки расчета промышленных рецептур

В этой области следует указывать:
1 на какое выход рассчитывать полуфабрикат;

2 на какое количество следует рассчитывать готовую продукцию;

3 в каких единица осуществлять закладку продуктов (при разработке рецептуры).

После внесения изменений в настройках следует нажимать кнопку [image: image77.png]


 для сохранения настроек. 

Печать:
Общая схема для MDI-файлов:

24,1,22,3,20,5,18,7,16,9,14,11,2,23,4,21,6,19,8,17,10,15,12,13
Если по проходам:

24,1,22,3,20,5,18,7,16,9,14,11

2,23,4,21,6,19,8,17,10,15,12,13
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