СИСТЕМА РАСЧЕТОВ ДЛЯ ОБЩЕСТВЕННОГО ПИТАНИЯ 5.ХХ
Модификаторы продуктов. Руководство пользователя

Функция модификаторов продуктов доступна в «Системе расчетов для общественного питания» начиная со сборки 1642 (октябрь 2008 г.).

Функция предназначена для автоматического расчета требуемого количества сырья при тепловой обработке (составление базы полуфабрикатов). Так, например, для лука репчатого можно разработать модификатор – лук пассерованный (с дополнительной закладкой масла подсолнечного на пассерование) или для говядины – жарка, варка и пр.

Отличие базы модификаций от базы полуфабрикатов состоит в следующем:
- невозможно создать вложенные тепловые обработки (т.е. продукты можно подвергнуть тепловой обработке только однократно);

- возможно менять любые исходные параметры модификации продукта (т.е. возможность редактирования).

Следует помнить, что поставка программного обеспечения может быть осуществлена, как только с возможностью ведения модификаторов продуктов (функция), так и с дополнительно разработанной базой модификаций по Сборнику технических нормативов (Ч.1, М., 1996 г.). 

Работа с модификаторами продуктов (добавление, удаление, изменение)

Через основное меню программы следует открыть окно разработки модификаторов: «Базы» - «Модификации продуктов», либо нажать на клавиатуре Shift-F2 , появится основное окно:
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Рис.1. Окно работы с базой модификаторов

Окно содержит:

«Модификации» - список имеющихся модификация продуктов в базе (название модификации строится следующим образом: «Название продукта» «название модификации» - в таком же виде осуществляется ввод полуфабрикатов;

«Продукт» - основной продукт выбранной модификации;

«Наименование» - название модификации;

«Потери при тепловой обработке» - величина потерь при тепловой обработке, %;

«Вариант потерь» - вариант потерь при тепловой обработке по справочным таблицам химического состава:

- «средние потери» - обобщенные величины потерь при тепловой обработке;

- «потери из базы» - потери по группам;

«Примечание» - текстовая информация, которая не попадает в рецептуру;

«Дополнительные продукты» - список дополнительных продуктов, необходимых для тепловой обработки основного продукта.

Для добавления новой модификации продукта необходимо:

- выделить область «Модификации»;

- нажать на клавиатуре insert или щелкнуть правой кнопкой мыши и выбрать «Добавить», появится окно подтверждения действия:
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- следует выбрать «Да»;

- в списке модификаций появится дополнительная строка, курсор переместится в область «Продукт»;

- необходимо осуществить выбор основного продукта (стрелками вверх и вниз – с клавиатуры, либо поиском через ключевое слово);

- необходимо указать наименование модификации в области «Наименование»;

- в области «Потери при тепловой обработке» следует указать величину потерь при тепловой обработке к массе нетто основного продукта;

- необходимо выбрать вариант потерь при тепловой обработке (средние потери или потери по виду из базы);

- при необходимости следует ввести дополнительные продукт для обработки.

Ввод дополнительных продуктов

Ввод осуществляется в области «Дополнительные продукты»:

- insert – добавление нового продукта;

- del, backspace  - удаление выделенного продукта.

Также продукт можно добавить, нажав enter (либо дважды щелкнув левой кнопкой мыши) по первой строчке таблицы.  

При этом необходимо указать:

- наименование продукта;

- вариант потерь при механической обработке (из списка вариантов – при их наличии – см. базу продуктов), либо  величину потерь (в %);

- норму закладки продукта (в % к массе нетто основного продукта).

Пример составления. Необходимо добавить модификацию продукта «Лук репчатый» - «Пассерование». 

1 Выделяют область «Модификации»:
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2 нажимают insert с клавиатуры (либо щелкают правой кнопкой мыши и выбирают – «Добавить»), появится окно подтверждения:
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3 нажимают «Да», курсор переместится в область «Продукт» (изначально там будет выделен первый продукт из базы, обычно – «Горох»), где необходимо выбрать продукт – «Лук репчатый», для этого достаточно ввести с клавиатуры «Реп»:
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4 необходимо указать «Наименование» модификатора:
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в примере наименование «пассерованный», а не «пассерование», т.к. при вводе этой позиции в рецептуре появится «Лук репчатый пассерованный»

5 Следует указать величину потерь при тепловой обработке к массе нетто, которая составляет 50%:
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6 Указывают вариант потерь при тепловой обработке: «Из базы» - «Пассерование растительных»:
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в примере для быстрого поиска воспользовались строкой поиска – «Пасс»

7 Для пассерования лука требуется масло подсолнечное, которое необходимо указать в области «Дополнительные продукты», для этого:

- щелкают левой кнопкой мыши в первой строке  таблицы дополнительных продуктов:
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- осуществляют поиск продукта «Масло подсолнечное»:
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- нажимают Enter:
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- вариант потерь при механической обработке указывать не следует, т.к. для масла в базе продуктов не установлены варианты потерь (по умолчанию), потери при механической обработке составляют 0% - эту величину программа и будет использовать при составлении рецептуры;

- необходимо указать норму закладки продукта – 10, т.е. при разработке рецептуры будет закладываться 10% подсолнечного масла к массе сырого лука.
Аналогичным образом можно вносить в любые имеющиеся модификаторы продуктов. 

Для добавления лука пассерованного в рецептуру необходимо:

- в окне разработке рецептур (Действия – Нормативы) необходимо осуществить поиск основного продукта – «Лук репчатый»:
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- в области выбора вариантов тепловой обработки следует указать «пассероованный»:
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- в области «Масса нетто» следует указать количества пассерованного лука, необходимого по рецептуре, допустим 11 и нажать кнопку «>», активная рецептура примет вид:
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т.о. в рецептуру добавился дополнительный полуфабрикат  - «Лук репчатый пассерованный», 11 г,  с закладкой продуктов: лук репчатый - 22 г (50% потери на пассерование)  и масло – 2,2 г (10% к массе нетто основного продукта).

